Lakhi’s

are the
chutney

tomysamaosa

Montag & Dienstag
17:30 bis 21:30

Mittwoch - Freitag
115 bis 13:45
Lakhi & ihr Team heif3en Sie hier 17:30 bis 21:30 /\

L N
heute herzlich willkommen. Samstag
FUr uns sind qualitativ hoch- 12:00 bis 14:30 || OPEN

wertige Zutaten, vereint mit 17:30 bis 21:30
ausgewahlten Speisen,genauso

selbstverstandlich wie Chutney

zZu Samosas zu servieren. Und Naturlich gibt es uns auch auf
da Sie als Gast ebenso wichtig den sozialen Medien und im
fur unsere Erfolgsgeschichte g y
sind, mobchten wir Ihnen
zeigen, wie dankbar wir sind,
Sie hier verwdhnen zu durfen.

Internet. Statten Sie uns doch

einen Besuch ab und erhalten

Sie Einblicke in unser tagliches

Leben.

(@) lakhisindiankitchen
'YV VY : il
Mit einem silberfarbenen i ElRlndinidchen
Foodtruck begann unsere @ lakhiskitchen.com
Geschichte. Auch heute
noch ist er in Salzburg zur| Furjede einzelne Mahizeit, die Sie im Lakhi's essen, spenden wir
Mittagszeit unterwegs. | personlich eine Mahlzeit fur Leute in Indien. So setzen wir uns dafur
AuBBerdem sind wir fur

. ein, Menschen auf der Strasse mit nahrhaften und kostenlosen
Feste aller Art verfugbar.

Mahlzeiten zu versorgen. Damit wollen wir dazu beitragen, die

Vision zu realisieren, dass niemand heutzutage Hunger leiden

Wann immer maoglich, beziehen
wir unsere Zutaten aus der
Region — frisch, saisonal und mit
Verantwortung ausgewanhlt.

Dieser kleine Truck ist seit Beginn an mit dabei und auch heute noch im Einsatz.



Hier finden Sie verschiedenste Leckerbissen, welche auf einer Topfenbasis
Zubereitet und mit aromatischen GewUlrzen mariniert & gegrillt werden.

Gegen Aufpreis auch gern als Hauptspeise moglich (ohne Reis).

Here you will find a variety of delicacies prepared on a quark-based marinade,

infused with aromatic spices, then marinated and grilled to perfection.
Available as a main course for an additional charge (without rice).

CHICKEN TIKKA G
Oberkeule, Tandoori Salat, Koriander-Minzchutney
Chicken Thigh, Tandoori Salad, Coriander & Mint Chutney

TANDOORI JHEENGA B, G
5 Stk. Garnelen, Tandoori Salat, Koriander-Minzchutney
5 pcs. Prawns, Tandoori Salad, Coriander & Mint Chutney

FisH TIKKA D, G, H

Baramundifisch, Konigskreuzkimmel, Tandoori Salat,
Koriander-Minzchutney

Barramundi Fillet, Royal Cumin, Tandoori Salad,
Coriander & Mint Chutney

MuTTtON SEEKH KEBAB G
Faschiertes vom Lamm, Tandoori Salat, Koriander-Minzchutney
Minced Lamb, Tandoori Salad, Coriander & Mint Chutney

PANEER TIKKA G

Indischer Frischkase, Paprika, Koriander-Minzchutney,
Topfenmarinade & gegrillt

Indian Fresh Cheese, Bell Peppers, Coriander & Mint Chutney,
Quark Marinade & Grilled

TANDOORI PINEAPPLE vegan
Ananas, Granatapfel, Rucola
Pineapple, Pomegranate, Rocket

MAaLAl BROKKOLI H vegan
Brokkoli mit Mandelmousse
Broccoli with Almond Mousse

11,00

13,90

13,90

12,90

11,00

8,00

9,00



NuraNiI KeBaB 12,50
HUuhnerbrust gefullt mit faschiertem wdudrzigen Fleisch mit

Blattspinat, Kase & serviert mit Cranberry Chutney

Chicken Breast stuffed with spiced minced meat, leaf spinach

and cheese, served with Cranberry Chutney

BapAMi CHICKEN TIKKA G, H 11,90
HUuhnchen Oberkeule geldst mit Spezial Hausmarinade

(Kase, Mandeln, Cashews)

Boneless Chicken Thigh in a special house marinade

(cheese, almonds, cashews)

Beide Varianten werden mit einer Portion unseres Knoblauchnaan serviert!
Both options are served with a portion of our garlic naan.

V ORSPEISENPLATTE ,,VEGGIE" 16,90
Paneer Tikka, knuspriges Dahi Kebab, Tandoori Pineapple
Paneer Tikka, Crispy Dahi Kebab, Tandoori Pineapple

V ORSPEISENPLATTE ,,NoN=VEGGIE" 21,90
Fish Tikka, Tandoori Chicken Tikka, Mutton Seekh Kebab
Fish Tikka, Tandoori Chicken Tikka, Mutton Seekh Kebab

LAKHI'Ss SAMOSA A vegan 4,90
Teigtasche, wurzige Kartoffeln & Erbsen, Tamarindchutney
Pastry Pocket filled with spiced potatoes & peas, Tamarind Chutney

SAMosA CHAAT A, G 7,20
Teigtasche, wurzige Kartoffeln & Erbsen, Joghurt,

Tamarindchutney, Koriander-Minzchutney

Pastry Pocket filled with spiced potatoes & peas, Yogurt,

Tamarind Chutney, Coriander & Mint Chutney

SAMOSA CHOLE A, H vegan 9,00/16,00
Teigtasche, wurzige Kartoffeln & Erbsen, Kichererbsencurry, Chutney
Pastry Pocket filled with spiced potatoes & peas, Chickpea Curry, Chutney



SWEET PoTATO CHAAT A, H vegan
SuBkartoffeln, Nachos, Tamarindchutney, Koriander-Minzchutney

Sweet Potatoes, Nachos, Tamarind Chutney, Coriander & Mint Chutney

VITAL SALAT MIT AVOCADO vegan

Bunter Salat, Kraut, Karotten, Rucola, Tomaten, Avocado, Mangodressing

Mixed Salad with cabbage, carrots, rocket, tomatoes, avocado,
mango dressing

ALoo Tikki CHAAT G
Kartoffelpatties, Joghurt, Tamarindchutney, Koriander-Minzchutney
Potato Patties, Yogurt, Tamarind Chutney, Coriander & Mint Chutney

DeHLI PAPDI CHAAT A, G
knusprige Teigchips mit kleinen Kartoffelsticken & dreierlei Saucen
Crispy Dough Chips with small potato pieces & three assorted sauces

CHickeN TikkA BURGER A, C, G, H
Huhn gegrillt, Tomaten, Zwiebel, Rucola
GCrilled Chicken, Tomatoes, Onion, Rocket

PANEER TikkA BURGER A, C, G
Frischkase, Tomaten, Zwiebel, Rucola, Mangochutney
Cream Cheese, Tomatoes, Onion, Rocket, Mango Chutney

LAKHI'S SPECIAL BURGER A, M, H vegan
Crispy Sojapatty, Tomaten, Zwiebel, Gurke, Rucola
Crispy Soy Patty, Tomatoes, Onion, Cucumber, Rocket

PANEER TikkA WRAP A, C, G
Ind. Frischkase, Tomaten, Zwiebel, Rucola, Mangochutney
Indian Fresh Cheese, Tomatoes, Onion, Rocket, Mango Chutney

CHickeN Tikka WRAP A, C, G, H
Huhn gegrillt, Tomaten, Zwiebel, Rucola
Grilled Chicken, Tomatoes, Onion, Rocket

ALoo Tikki WRAP A, H vegan
Kartoffelpatties, Zwiebel, Paprika, Tomaten, Rucola
Potato Patties, Onion, Bell Peppers, Tomatoes, Rocket

8,50

7,50

7,50

7,50

17,90

16,90

16,90

15,50

16,00

14,50



Zu jedem unserer Currygerichte servieren wir eine Portion Basmatireis, sofern
das Gericht nicht bereits mit einer Brotbeilage angeboten wird. Alternativ
konnen Sie gerne unser ofenfrisches Fladenbrot wahlen (Aufpreis 1,20 €).

Auf Wunsch bieten wir Ihnen zudem verschiedene aromatische Reissorten
(Jeera oder Pea Pulao) zum Aufpreis von 3,50 € an.

With each of our curry dishes, we serve a portion of basmati rice, unless the
dish is already offered with a bread accompaniment.

Alternatively, you may choose our oven-fresh flatbread (supplement €1.20).
Upon request, we also offer a selection of aromatic rice varieties

(Jeera or Pea Pulao) for an additional €3.50.

HOCHSTE QUALITAT - KOSTLICHES SULMTALER MAISHENDERL & LAMM AUS DER REGION
HIGHEST QUALITY — DELICIOUS SULMTAL CORN-FED CHICKEN & LOCALLY SOURCED LAMB

BuTTER CHICKEN G, H 18,50

Gegrillte Oberkeule gelost, Tomaten-Cashew-Sauce
Grilled Boneless Chicken Thigh, Tomato-Cashew Sauce

KAapHAI CHICKEN G, H 18,50

Gegrillte Oberkeule gelést, Paprika, Zwiebel
Grilled Boneless Chicken Thigh, Bell Peppers, Onion

MANGO CHICKEN G, H 18,50

Oberkeule gelost, Mango-Sauce
Boneless Chicken Thigh, Mango Sauce

MALABAR CHICKEN A, C, G, M 19,50

Oberkeule gelost, Kokosnuss, Curryblatter,
serviert mit Malabar Parotta (Spezialbrot)
Boneless Chicken Thigh, Coconut, Curry Leaves,
served with Malabar Parotta (special bread)

CHickeN TikkA MASALA G, H 18,50

Gegrillte Oberkeule gelost, Tomaten-Zwiebel-Masala,
Tomaten-Cashew-Sauce

Grilled Boneless Chicken Thigh, Tomato-Onion Masala,
Tomato-Cashew Sauce

CHickeN CurRrRY HOMESTYLE j 18,50

Gegarte Oberkeule geldst nach hauseigener Zubereitung
Slow-Cooked Boneless Chicken Thigh, prepared in our house style



CHickeN KoFta CuRRY C, G, H
Cremiges Curry mit faschierten Huhnchenfleischballchen
Creamy Curry with minced chicken meatballs

NuraNi KeeaB miT AwAaDHI KoRMA SAUCE G, H
Huhnerbrust gefullt mit faschiertem wduarzigen Fleisch mit
Blattspinat und Kase auf einer Rostzwiebeln-Cashew Sauce
Chicken Breast stuffed with spiced minced meat, leaf spinach
and cheese, served on a roasted onion-cashew sauce

MuRrRGH BHUNA MASALA A H, G jjj

Huhnchen Oberkeule geldst mit Tomaten-Zwiebel Masala
nach Chef Puneet Style - serviert mit Butternaan
Boneless Chicken Thigh in Tomato-Onion Masala,

Chef Puneet style — served with butter naan

BHUNA GOSHT A, G, H
Lammstuckchen, Rostzwiebeln, Tomaten-Zwiebel-Masala
Lamb Pieces, Fried Onions, Tomato-Onion Masala

KabpHAI MEAT G, H
Lammstuckchen, Paprika, Tomaten-Zwiebel-Masala
Lamb Pieces, Bell Peppers, Tomato-Onion Masala

PrRAWNS VARUVAL MIT MALABAR PAROTTA A, C, G, G, M 44
Garnelen mit Tomaten-Zwiebel Masala

mit Spezialbrot aus Sudindien

Prawns in Tomato-Onion Masala, served with

special South Indian bread

PrRAWN MOILEE B, M
Garnelen, Kokosnuss, Curryblatter
Prawns, Coconut, Curry Leaves

FisH MoILEE D, M
Baramundifisch, Kokosnuss, Curryblatter
Barramundi Fillet, Coconut, Curry Leaves

19,50

21,00

19,50

22,90

23,50

23,90

21,00

23,00



PaLAk H 15,90
Blattspinat grob puriert, Tomaten-Zwiebel-Masala,
Cashew-Tomaten-Sauce, 3 Varianten

- Aloo / Kartoffeln vegan

- Tofu (F) vegan

- Gemuse
Coarsely Puréed Leaf Spinach, Tomato-Onijon Masala,
Cashew-Tomato Sauce - 3 options

- Aloo / Potatoes vegan

- Tofu (F) vegan

- Vegetables

Toru MAsSALA A, F, H vegan / 16,50
Tomaten-Zwiebel Masala mit Tofu
Tomato-Onion Masala with Tofu

CHANA MASALA vegan 14,90
Wurzige Kichererbsen, Tomaten-Zwiebel-Masala
Spiced Chickpeas, Tomato-Onion Masala

ALoo CHANA vegan 14,90
Kichererbsen, Kartoffeln, Tomaten-Zwiebel-Masala
Chickpeas, Potatoes, Tomato-Onion Masala

DaAL TADKA vegan 14,90
Gelbe Linsen
Yellow Lentils

DaAaL MAKHANI G 16,00
Schwarze Linsen
Black Lentils

KADHAI SABZI G, H vegan méglich 16,50
Buntes Gemuse, Tomaten-Zwiebel-Masala, Cashew-Tomaten-Sauce
Mixed Vegetables, Tomato-Onion Masala, Cashew-Tomato Sauce

AwaADHI PANEER KORMA G, H 17,50
Rostzwiebeln-Cashew Sauce mit ind. Frischkase
Roasted Onion-Cashew Sauce with Indian Fresh Cheese



ALoo GOBI G, H vegan méglich
Karfiol, Kartoffeln, Tomaten-Zwiebel-Masala, Cashew-Tomaten-Sauce
Cauliflower, Potatoes, Tomato-Onion Masala, Cashew-Tomato Sauce

PAaLAK PANEER G, H

Frischkase, Spinat, Tomaten-Zwiebel-Masala, Cashew-Tomaten-Sauce
Indian Fresh Cheese, Spinach, Tomato-Onion Masala,
Cashew-Tomato Sauce

KADHAI PANEER G, H

Frischkase, Paprika, Zwiebel, Tomaten-Zwiebel-Masala,
Cashew-Tomaten-Sauce

Indian Fresh Cheese, Bell Peppers, Onion, Tomato-Onion Masalaq,
Cashew-Tomato Sauce

PANEER Do Pyaza G, H

Frischkase, zweierlei Zwiebel, Tomaten-Zwiebel-Masala,
Cashew-Tomaten-Sauce

Indian Fresh Cheese, Two Varieties of Onion, Tomato-Onion Masala,
Cashew-Tomato Sauce

PANEER TikkA MASALA G, H

Gegrillter Frischkase, Tomaten-Zwiebel-Masala,
Cashew-Tomaten-Sauce

Grilled Indian Fresh Cheese, Tomato-Onion Masalaq,
Cashew-Tomato Sauce

BuTTER PANEER G, H
Frischkase, Tomaten-Cashew-Sauce
Indian Fresh Cheese, Tomato-Cashew Sauce

BuTtTER PANEER MIT REIS G, H
Frischkase, Tomaten-Cashewsauce, Reis
Indian Fresh Cheese, Tomato-Cashew Sauce, Rice

CHickeN MaLal Tikka MmiT POMMES G, H
Oberkeule gelost, Knoblauch, Ingwer, Sahne, Koriander
Boneless Chicken Thigh, Garlic, Ginger, Cream, Coriander

15,90

16,50

16,50

16,50

16,50

16,50

9,90

11,50















